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Farini e la cena
da non perdere
lunedi 31 agosto:

gli chef-allievi
omaggiano

Georges

he cosa sarebbe oggi Farini se Georges
Cogny non si fosse innamorato di Luda
Cavanna ¢ non l'avesse seguita dalla
, Francia? E che cosa sarebbe l'alta cuci-
na del nostro territorio senza questo
straordinario maestro che ha aperto gli occhi e
guidato i sogni di tanti affermati chef? Difficile
rispondere, pii1 semplice affidarsi alla gratitudine
per una straordinaria persona che ha davvero
cambiato il corso della storia gastronomica di
Piacenza. E che dal giugno del 2006 dorme nel
cimitero piil panoramico della vallata, sul cucuz-
zolo di Groppallo. Da dove, lunedi 31 luglio, potra
gustarsil'evento che la comunita di Farini & torna-
ta dedicargli nella piazza del paese. Una cena che
avra come protagonisti tre suoi devoti allievi: la
llata Isa M: hi del ri La Palta di
Bilegno, Carla Aradelli (Riva di Pontedellolio) e il
decano Ettore Ferri con il figlio Stefano (del risto-
rante La Colonna di San Nicold).
«Noi all'epoca eravamo legati quasi esclusivamente
alla cucina tradizionale - racconta Ettore, che di Geor-
ge fu anche amico e “complice” - lui ci spalancd da-
vanti un universo gastronomico sconosciuto, ci fece
crescere tutti con i suoi insegnamenti»,
Sono tanti i “fighi" di Cogny dal punto di vista profes-
sionale, a parte i gi3 citati e un mostro come Massimo
Bottura, si possono ricordare Betty Bertuzzi (Caffé Gran-
dediRi ) Daniele Repetti (Nido del Picchio di G
paneto), Giovanni Traversone del Nuovo Macello a Mila-
mmmwm Renato Colom-
bo, Donato i in Sudamerica, giudi-
ce del Ma.sterchefa.:genuno).ﬂdemulm
aPriocca, in Piemonte, Maurizio Grange de La Clusaz in
Val d’Aosta, G Solari del llaccio di Trave. E
pxu di tutti 'enfant prodige Filippo Chiappini Dattilo,
cheglisucced

etteal timone dellAntica Osteria del Tea-

tro.

Per quanto riguardala cena del 31 agosto si aprira con
unomaggioaun prodotto dieccellenza di questospic-
chio divallata, ]amiﬂcamﬂm,nmtragu an-
tipasti ci sarh anche spazio per una singolare lavora-
zione locale: i commensali potranno infatti scoprire
che il viaggio dmsalmomdellel-‘ar Oer assomigliaa

quello di Paolo Ulivieri, dentista 58enne di Farini con-

ambulatorio a Gossolengo, nativo di Milano da fami-
glia parmense e ancor prima versiliana, che ha risali-
to il Nure fino ai 700 metri di Montereggio per un vi-
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Ettore e Stefano Ferri, Carla Aradelli e Isa Mazzocchi

Un‘immagine del passato della cena di Farini dedi
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sionario pmgettompmfesswnale ches1 chiama
Prelibatezze dell'Alt

dmnedomomm

1l primo piatto, frutto della creativita di Carla Aradelli
sara un "Panzerotto ripieno di melanzane con una fon-
durta di Grana Padano e tartufo nero della Valnure”, Lo
spunto per Carla sono state le ineguagliabili crépes di
Georges, nelle qualilo cheflasciava “cadere” ancheun
po'dibmndy. «lpamerotﬁ-splegaCarla-sonouna

1@taalle crépes»

Per il secondo Isa Mazzocchi rileggera un altro gran-
*._J"' <ien dell 201 110co france 1.
tod'anatra, in quasm caso leggermente affumicato
con insalatona di grano saraceno (del Gallettificio Val-
tidone) pesca e verbena.

uc-eorgespmpamvaﬂ penodanauaalle pwdwaon
l.IIlal.'lleulumw france-
seche mmpmrde\EMeﬂfondobnmu spiegalsa
-io ho cercato di piacentinizzare il piatto rendendolo
anche pii1 consono alla stagione estivas.

Einfine Ettore Ferri, che assnemealﬁglmStefano. ren-

“Torrone Ghiacciato”), Un semifreddo arricchito da
bianco d'uovo montato a meringa e con un "contor-
no" difrutti dibosco. «A Georges mi halegato unagran-
de amicizia e ogni anno con Stefano cerchiamo diri-
proporre qualcosa che hoimparato da lui - spiega Et-
tom luimwllnhnm “grann a]llmnne Luiaveva
Al 1Dna
nmﬁo;mumdmahbmnoﬁanomeml‘mn
cia per provare ristoranti stellati, ognivolta che arriva-
vamo in un paese lui si precipitava subito in libreria
per acquistare volumi di cucina e di ricettes.
Lacena, chesiy ia, come pe
re avendo svelato il meni, particolarmente interes-
sante, sard accompagnata dai vini delle cantine della
Valnure, che nel corso degli anni hanno alzato sem-
pre pii1 l'asticella della qualith ed oggi si propongono
con pienodiritto - dalle bollicine ai passiti, dai frizzan-
ti della tradizione fino ai bianchi fermi - come eccel-
lenze assolute del territorio. Per partecipare occorre
prenotarsi al numero 338.1210343.
Levento gastronomico sara preceduto anche questan-
no datma cerimonia, che oumprenden‘lla consegna

delpy

dera omaggioaun piatto che Georgest
gamente in carta, tra i dessert prefenﬂa.nchedmjam
Ducasse: “nougat glagé” (che Cogny italianizzava in

PANSA &... STORIE
Danilo, felicita
sono 100 capre
a Sella Generali

| paradiso non & un luogo, & uno stato
I dell'anima. Io I'ho trovato qualche giorno fa ai
1200 metri di Sella del Generali, al confine tra i
comuni di Farini e Coli. Uno spicchio di Appennino
intriso di selvaggia magia e dove, per inciso, si
godeva il sollievo di aria fresca ad un orario in cui

in citth si boccheggia sopraffatti dal caldo. Sono -

salito assieme all'amico Antonio Mazzocchi, ex sin-
d.auu di Farini, che mi aveva promesso una storia e
i icabili® Non
Dapomezzorad;scala‘ia da Farini verso la Valirebbia,
tra "gallerie” di boschi, immensi campi di girasole, al-
levamenti dimucche e altri scenari spettacolari, cisia-
mo ritrovati suun altipiano verde davanti a un cartello
dilegno con il disegno diuna capretta e lascritta "Casa
del pastore”, pochi metri pii1 in 14 due vecchie roulotte
eun rudimentale porticato recintato e coperto da un
tetto di paglia, cunmtawlamoequalch:pmca
In quel momento & comparso Danilo Agnelli, il “pasto-
IediPeh“SGaJmlaspeitodlmammdaﬁlmwestem
anni ‘70: occhi azzurn mwnn
quel particolare colore olivastro che soioilla\rom di
campagna pubd conferire, cappellaccio calato in testa.
Nellamano destra stringeva una caciottella dall'aspet-
to particolarmente invitante, nella sinistra una botti-
gliadivinorosso. Il suo “benvenuto” ai nuoviamici, Ho
notato con curiosita che parla con un accento spicca-

Danilo Agnell Il “pastore di Pell*



